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Parade

CADEAU DE SAINT-VALENTIN « 2024 »
[Période de vente]
Jusqu’au dimanche 18 février

Quantités
limitées

Parade - Cafe & Sweets Parade Kyoto -
〒612-8041 Heights Momoyama n° 105, 574 Uoya-cho, Fushimi-ku, Kyoto
075-644-4118



P A R A D E

Cafe & Sweets Parade Kyoto | Édition d’information en français 2

MADELEINE CHOCOLA Madeleine Chocola
Une édition limitée, proposée uniquement pendant la période de la Saint-Valentin, jusqu’au 18/2. Cette
madeleine est préparée avec une généreuse quantité de deux chocolats soigneusement sélectionnés
auprès de la maison française Valrhona, ce qui lui donne une riche saveur de cacao.

Elle est préparée avec une bonne quantité de miel naturel entièrement produit au Japon et présente une
douceur modérée, pour le plaisir des adultes comme des enfants.

¥280
(TTC / la pièce)

SABLÉ CHOCOLA NOIR Sablé Chocola Noir
Une édition limitée, proposée uniquement pendant la période de la Saint-Valentin, jusqu’au 18/2. Ce sablé
est recouvert d’un enrobage au chocolat associant avec équilibre deux chocolats soigneusement
sélectionnés auprès de la maison française Valrhona, pour savourer pleinement la riche saveur du cacao.

L’extrémité de l’enrobage au chocolat est recouverte de pistaches parfumées. Son allure charmante en fait
aussi un cadeau idéal pour une personne chère.

¥600
(TTC / paquet de 15)

Chocolat au Terrine CHOCOLAT AU TERRINE
Une édition limitée, proposée uniquement pendant la période de la Saint-Valentin, jusqu’au 18/2. Cette
riche terrine au chocolat fond délicatement en bouche. Elle est préparée avec deux chocolats
soigneusement sélectionnés auprès de la maison française Valrhona, assemblés avec équilibre en ajustant
la douceur, l’acidité et l’amertume.

Afin que vous puissiez savourer autant que possible la saveur riche et corsée du cacao, nous l’avons
sucrée uniquement avec du miel naturel entièrement produit au Japon et du sucre de canne (sucre kibi).

Préparée à la farine de riz, c’est aussi un produit sans gluten et à IG bas : vous pouvez apprécier sa texture
fine et délicatement fondante tout en prenant soin de votre santé.

¥2 800
(TTC)


